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The perfect location for an exclusive food experience: Home.

Hoeanvroe mecmo s 9xcra03U6MH020 2acmporomuyecrozo onvima: Jom.




Bibendum ¢ I'azienda italiana capace di trasformare
in un’unica, indimenticabile esperienza un evento
in cui cibo e scenografia rappresentano un binomio
perfetto, realizzato a immagine e
desiderio del cliente.

La creativita in cucina ¢ afhidata a Marta Pulini:
“Miglior Chef Femminile” per la guida Veronelli
America, ha cucinato per star internazionali del
calibro di Robert de Niro, Steve Martin, Isabella

Rossellini, Ralph Lauren, Gaetano Pesce, Brad Pitt,
Hillary Clinton, Gwyneth Paltrow e molte altre
celebrita, che hanno apprezzato il suo estro, la sua
professionalita e la sua esperienza.

La scenografia ¢ affidata a Sabrina Lazzereschi,
professionista specializzata nell’arte del ricevere,
conoscitrice degli usi e costumi internazionali,
collaboratrice e docente in prestigiose
Accademie del Design.

Bibendum collabora con 1 grandi nomi della
gastronomia internazionale a partire da Massimo
Bottura, chef leader The World’s 50 Best
Restaurants Awards 2016, insieme al quale gestisce 1l
Bistrot La Franceschetta 58 a Modena.




Bibendum — umanvancras xomnanus, cnocobnas npespamumo
8 YHUKASIOHBI, HENOBMOPUMBLL 0NbUM J060e Meponpusmile,
Ha Komopom eda u cyenapuil npedcmag.inom cobol udeasvroe
couemariue, peanus08anHoe 8 COOMBEMCMBUL ¢ CAMBIMU CMESTHIMU
npedcmasaeHUSMU U HCEAAHULMU KJIUCHMA.

Kpeamusrocmo na xyxme dosepena Mapme Ilyaurnu, xomopas,
coznacro cnpasournuxy Veronelli America, seanemes «JIywwun weg-

nosapom scerwuroi». Ona zomosuna ona muposwvix 36e3d Pobepma
Ze Hupo, Cmusa Mapmuna, Hsabennvr Poccennunu, Parvgpa
Jopena, Iasmarno Ilewe, bpsda [lumma, Xurnapu Kaurmon,

Lsurem Ilonmpoy u mrozux dpyzux snamerumocmetl, xomopwie no

docmouHcme_y OUEeHUJSTU ee ggdeCBZlZO) npoﬁeccuonaﬂwm u onsvim.

Cyenapui doseper Cabpune Jlayyepecxu, dunsomuposarrosy
CEYUATUCIY 8 UCKYCCMBE 20CMENPUUMCMEA, SHAMOKY

UHMEPHAYUOHASLHBIX 00611aAe8 U HPABOS, COMPYOHUKY U 0YEeHIM)
npecmuncroti Axademuu Jusaiina.

Bibendum compyoruuaem ¢ useecmmvimu muposvimu

zacmporomami, odur us xomopvix Maccumo bommypa, sudep
petimunza wegh-nosapos «50 mywwux pecmoparos mupar sa 2016
200 (‘The World's 50 Best Restaurants Awards 2016), cosmecmmo
¢ xomopvim Bibendum sensemes cosnadenvyem bucmpo La
Franceschetta 58 e Modene.
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COSA FACCIAMO

LUNCH AND DINNER
da 10 a 200 persone
Placé e Buffet

COCKTAIL
Buffet e a passaggio

PARTY

con Open Bar

COSA FORNIAMO
MISE EN PLACE
ARREDI INTERl\_IO ED ESTERNO
SCENOGRAFIE_TAILOR MADE
ALLESTIMEN_TI FLOREALI

SERVIZIO CAMERIERI E
BARMAN PROFESSIONISTI

INTRATTENIMENTO MUSICALE
E ARTISTICO




BHIIBI
MEPOIIPUATHH

0O6e0 u Yucur om 10 do
200 nocadounwvix mecm

O6ed u Yowcun e gpopme
6ygpemaom1000200nepcon

DPypuwem
Koxmeitao

Beuepunrxa c Open Bar

HPEJICTABJIAEMBIE
YCJIDTH

Cepeuposra
Opzanusayus enympernezo u
8HeuHez0 uHmepvepa
Cuenapuii no undueudyaroromy
3axasy

LJeemounoe ogpopmaenue

Yenyzu npogheccuonaronvix
ogpuyuanmoe u 6apmenos

Mysvixanvroe u meampasnbroe
npedcmassienue




MOOD

del nostri eventi

CLASSICO

Un’eleganza di stampo classico caratterizza un mood che trae

ispirazione dalla magia dell’arte, dalla seduzione del cinema,
dalle invenzioni della letteratura.

VINTAGE

La magia dei ricordi si rincorre nelle atmosfere di una
cerimonia che prende a prestito dal passato 1 gusti e gli stili.

COUNTRY

Dalla personalizzazione della location all’originalita degli

allestimenti, lo stile e I’esclusivita accompagnano ogni
momento di una cerimonia en plein air.

PARTY

La fantasia, il dinamismo, 1 colori animano un concept
caratterizzato da una fresca creativita e da un sofisticato

anticonformismo.




CTHIIB

Mmeponpusmuu

KJIACCHYECKHH
J9mMom cmub Xapaxmepusyemces 3.e2anHmHoOCmvbo U uepnaem
800XHOBEHUE U3 MAZUU UCKYCCMBA, CO0NA3HA KuHeMamozpagpa u
AUMEPaAMyPpHuIX omrpuLImuLl

BUHTAKHBIHU

8 ammocghepe yepemMoHuU NHOCAHUBAEINCS, MAZUS BOCROMUHAHUY, 306CH
SAUMCMBYOMCS, 6KYC U CMUAL U3 NPOULLOZ0

KAHTPU

0M NEPCOHANUSAYUU NOMEWEHUS. 0 OPUZUHASLHOCTIU 0POPMAEHUS,
CMUSTL U IKCKSILOSUSHOCTD CONPOBONCTAOM KAHCOLUL MOMEHM
npasoruxa nod omrPLIMLIM HeboM

BEYEPUHKA

Parmasus, OUHAMUMHOCTS U APKOCIS 0FYXOMBOPALOM IMOM KOHYeNM,
0XAPAKMEPUI06AHHBUL COCHCEU KPEAMUBHOCIIBL U USHICKAHHBIM
AHMUKOHPOPMUIMONM




Chef

Massimo Bottura

Bibendum fulfills your dreams carrying directly to your home a
high-quality catering service combined with an unforgettable
creativity. Even in Forte dei Marmi, we can guarantee and design
a unique gastronomic experience, cut out for you.

Bibendum ocywecmensem sawu scenanus, npurocs 6 au 0om xetmepune evicouatiuezo
xavecmea u He3abviéaemoe meopuecmso 6 ezo cosdaruu. Taxxce 6 Popma deii Mapmu,
ML MONCEN NPEOTONCUND BAM HESATHIBACMBLE MEHOBCHUS. IHOZACTIPOHOMUUECKO020
onvima, xKomopuul Gydem ocyuecmenén ¢ UHIUBUIYASTLHBIM NOOXOTOM.

Chef
Marta Pulini
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+39 059 235771
+39 347 0694446
commerciale@bibendumgroup.it

www.bibendumgroup.it



